
定食 teishoku set Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

寿司定食 SUSHI set

焼きトロ鯖 定食
YAKI SABA TEISHOKU
Grilled fatty mackerel

※Cooking time 10-15 minutes

真鯛のカマカブト煮 定食
TAI KAMA NITSKE TEISHOKU
simmered sea bream collar

※Cooking time 10-15 minutes

鯖１枚 1200

鯖２枚 1400

1200

白米大盛り＋100

E x t r a r i c e

おまかせ寿司６貫 定食
SUSHI OMAKASE  chef’s choice 6pc

炙り・おまかせ寿司10貫 定食
ABURI OMAKASE SUSHI 10pc
chef’s choice 4pc
＋blow-torched pressed sushi 6pc

旬魚のおまかせ握り寿司

旬魚のおまかせ握り寿司 4貫
＋アブリシャス6貫

2500

2850

1050

1690

1990

2950

炙り寿司 定食 blow-torched sushi set

★☆★炙り押し寿司＋デリシャス＝アブリシャス ★☆★
★☆★ ABURI+DERICIOUS=ABURICIOUS ★☆★

アブリシャス4貫 定食
ABURICIOUS 4pc

(salmon/shrimp/mackerel/kinka roll) 1piece each

アブリシャス6貫 定食
ABURICIOUS 6pc

(salmon/shrimp/mackerel/conger eel/roast beef/kinka roll) 1pc each

アブリシャス8貫 定食
ABURICIOUS 8pc

(salmon/shrimp/mackerel/kinka roll) 2piece each

アブリシャス12貫 定食
ABURICIOUS 12pc

(salmon/shrimp/mackerel/conger eel/roast beef/kinka roll) 2pc each
※当店は税込み表記です。

※Tax included

KINKA名物 炙り寿司 blow-torched sushi set

(サーモン・サバ・エビ・キンカロール) 1貫ずつ

(サーモン・サバ・エビ・キンカロール) ２貫ずつ

(サーモン・サバ・エビ・穴子・牛・キンカロール) 1貫ずつ

(サーモン・サバ・エビ・穴子・牛・キンカロール) ２貫ずつ

サーモンとアイオリソースの炙り押し寿司

SALMON sushi with Aioli sauce & soy sauce

エビとバジルソースの炙り押し寿司

SHRIMP sushi with Basil sauce & soy sauce

〆サバと西京味噌の炙り押し寿司

CURED MACKEREL sushi with miso sauce

牛とごま油の炙り押し寿司

BEEF sushi with sesame oil

穴子と甘味ダレの炙り押し寿司

CONGER EEL sushi with sweet soy sauce

炙りキンカロール 雲丹と蟹とサーモン

KINKA ROLL(sea urchin /crab/salmon/cucumber/tobiko)

2pc/530 6pc/1390

2pc/530 6pc/1390

2pc/530 6ps/1390

2pc/600 6pc/1590

2pc/600 6pc/1590

2pc/730 6pc/2190

※ご提供に10分ほどお時間をいただきます

※６貫ご注文の場合、鉢2種 と あら汁 付き

Orders 6PC or more served 

w.miso soup/1 small dish/salad

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き



1790 2190

1990 3190

丼 Rice Bowl

本マグロ丼 Tuna Rice Bowl

シャリ de ローストビーフ丼 Roast Beef Rice Bowl

おつまみ・あて Small Tapas

野菜 Salad

揚げ物 Deep Fried 蒸し物 Steamed

シャリ大盛り＋100

Extra sushi rice

シャリ大盛り＋100

Extra sushi rice

シャリ大盛り＋100

Extra sushi rice ※当店は税込み表記です。
※Tax included

シャリ de 宇和島鯛めし
TAI  MESHI
(Sea bream sashimi/scalion/sea weed nori/
Raw egg/sushi rice/dashi soy sauce)

サーモン丼
SALMON DON
(Salmon sashimi / sushi rice)

サーモンといくら親子丼
SALMON & SALMON ROE  DON
(Salmon sashimi / salmon roe / sushi rice)

贅沢海鮮チラシ丼
CHIRASHI DON
(Chef’s choice of sashimi / sushi rice)

1390

1390

1590

1590

2590

3290

3890

本マグロ 赤身丼
Maguro AKAMI Rice Bowl

本マグロ 赤身とトロの ２色丼
Maguro Rice Bowl (tuna & fatty tuna)

本マグロ 大トロ丼
Maguro Fatty tuna Rice Bowl

ローストビーフ丼 ローストビーフ丼
Roast Beef on sushi rice いぶりがっことクリームチーズ乗せ

Roast Beef on sushi rice 
with iburigakko on Cream Cheese

ローストビーフ丼 ローストビーフ丼
温泉卵のせ ウニとイクラのせ
Roast Beef on sushi rice Roast Beef on sushi rice use with
with Hot spring egg with Sea  urchin  Salmon roe

希少部位ザブトンを使用 肉厚なローストビーフに
寿司屋ならではのシャリと甘いタレで丼として仕上げました

クリームチーズのたまり醤油漬け
CREAM CHEESE pickled cream cheese in soy sauce

出汁巻き卵
DASHIMAKI TAMAGO Japanese omelette

炙り明太子
MENTAIKO blow-torched cod roe

黒毛和牛と雲丹（一口サイズ）
WAGYU SEA URCHIN (1piece)

炙りサーモンととびっこのちゃんちゃんサラダ
SALMON ”CHAN CHAN” SALAD
Salmon sashimi salad with miso dressing

自家製ローストビーフと寿司屋のがリドレサラダ
ROASTED BEEF SALAD
with home made ginger dressing

寿司屋の鶏のから揚げ
KARAAGE deep fried chicken

本日の茶碗蒸し
CHAWAN-MUSHI today’s Japanese steamed egg custard 

イカのてんぷら 土佐酢ソース
IKA TEMPURA deep fried squid with vinegar sauce

カニクリームコロッケ（２PC）
KANI CREAM CROQUETTE (2PC)
Crab cream croquette with tomato sauce

600 

700

750

1450

Half
1300/800

Half
1300/800

Half

850/450

650

Half

900/550

1pc

950/500

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き



アブリシャス４貫 定食
ABURICIOUS 4pc or 8pc (サーモン・サバ・エビ・キンカロール)

(salmon/shrimp/mackerel/kinka roll)

アブリシャス6貫 定食
ABURICIOUS 6pc or 12pc (サーモン・サバ・エビ・穴子・牛・キンカロール)

(salmon/shrimp/mackerel/conger eel/roast beef/kinka roll)

定食 teishoku set

寿司定食 SUSHI set

Order 4PC or more Served w.miso soup/1 small dish/salad

※4貫以上ご注文の場合、小鉢2種 と あら汁 付き

刺身定食
SASHIMI PLATTER

旬の食材を使用した美味しいお刺身盛り合わせ

旬魚 三点 盛り 6切

厳選 五点 盛り 10切

3kinds 2pc each / 1500
5kinds 2pc each / 2500

おまかせ寿司 定食
SUSHI OMAKASE chef’s choice

炙り握り寿司６貫 定食
旬魚に特製ソースをかけ、炙った握り寿司

ABURI SUSHI ６PC
Assoorted blow-torched nigiri sushi 6pc

6pc / 2500

9pc / 4500

6pc / 2500

寿司 単品 1貫
Sushi a la Carte(1pieces)

★☆★炙り押し寿司＋デリシャス＝アブリシャス ★☆★
★☆★ ABURI+DERICIOUS=ABURICIOUS ★☆★

※当店は税込み表記です。
※Tax included

KINKA名物 炙り寿司 blow-torched sushi set

サーモンとアイオリソースの炙り押し寿司

SALMON sushi with Aioli sauce & soy sauce

エビとバジルソースの炙り押し寿司

SHRIMP sushi with Basil sauce & soy sauce

〆サバと西京味噌の炙り押し寿司

CURED MACKEREL sushi with miso sauce

牛とごま油の炙り押し寿司

BEEF sushi with sesame oil

穴子と甘味ダレの炙り押し寿司

CONGER EEL sushi with sweet soy sauce

炙りキンカロール 雲丹と蟹とサーモン

KINKA ROLL (sea urchin /crab/salmon/cucumber/tobiko)

2pc/530 6pc/1390

2pc/530 6pc/1390

2pc/530 6pc/1390

2貫/600 6貫/1590

2貫/600 6貫/1590

2貫/730 6貫/2190

本鮪赤身
Blue fin tuna

本鮪 中トロ
Medium fatty tuna

本鮪 大トロ
Fatty tuna

サーモン
Salmon

真鯛
Sea bream

生ホタテ
Scallop

牡丹海老
Spotted  prawn

玉子
Tamago
Japanese omelette

黒毛和牛
Wagyu beef

和牛雲丹
Wagyu  beef
and sea urchin

生雲丹
Sea  urchin

いくら
Salmon roe

500

800

1000

400

300

500

1000

200

1200

1400

1700

800

炙り寿司定食 ABURI SUSHI set

モザイク寿司 2100
MOSAIC OSHI SUSHI

KINKAの映え 鮮やかな炙りと生の押し寿司
一口サイズの16貫（サーモン・サバ・エビ・穴子）

Piece of small size blow-torched pressed sushi 16pc
(Salmon/Mackerel/Shrimp/Conger eel)

4pc / 1050
8pc / 1990

6pc / 1690

12pc / 2950

炙り・おまかせ寿司10貫 定食
ABURI OMAKASE SUSHI 10pc
chef’s choices 4pc 10pc / 2850
＋blow-torched pressed sushi 6pc

Served  w.rice/miso soup/1 small dish/salad

※白米 と 小鉢2種 と あら汁 付き

白米大盛り＋100

E x t r a r i c e

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

※６貫ご注文の場合、鉢2種 と あら汁 付き

Orders 6PC or more served 

w.miso soup/1 small dish/salad

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き

Served w.miso soup/1 small dish/salad

※小鉢2種と あら汁 付き



レモネード
Lemonade

ノンアルコールカクテル
Non-alcohol

利招園茶舗
Tea

ソフトドリンク
Soft drink

HOT

HOT ICE
OR

Canada産
メープルレモネード

MAPLE LEMONADE
750

利招園茶舗

プレミアムほうじ茶
KYOTO PREMIUM

HOJICHA 650

利招園茶舗

プレミアム玉露
KYOTO PREMIUM

GOKURO GREEN TEA 650

コーラ
COKE or ZERO 450

ジンジャーエール
GINGER ALE 450

烏龍茶
OOLONG TEA 450

オレンジジュース
Orange juice 450

ビニャック
常夏ココナッツ美味しさアップ↑↑

PINYAC pine coconuts,tonic

650

グリーンアップルジンジャー
青りんごとジンジャーエールの
ベストショット

GREEN APPLE GINGER

650

DESSERT

あまい棒
東京タワーの淡い想い出
Deep fried bread ,vanilla ice cream,
whipped cream ,blueberry & mango sauce

AMAI-BO

黒豆きなこの最中アイス
MONAKA ICE kinakoicecream
Wrapped in soft wafers with breacken-starch mochi

アイス各種 ・ピスタチオ・黒豆きなこ・バニラ

ICE CREAM

Pistachio or Black beans or Vanilla 

利招園茶舗

宇治ほうじ茶 自家製ブリュレ
Uji houji tea homemade brulee

利招園茶舗

宇治抹茶 チーズケーキ
Uji matcha homemade cheese cake

1100

650

450

650

650



ALCOHOL
ビール Beer

泡 Sparkling

ワイン Wine

日本酒 sake

オリジナルカクテル original cocktail

ウィスキー whisky

焼酎 Sho-chu

・ストレート neat
・ロック on the rocks
・水割り water
・ハイボール soda
・お湯割り hot water

割り方

・ストレート neat
・ロック on the rocks
・水割り water
・ハイボール soda

割り方

エビス生 柚子胡椒ビア
昼から飲むビールは格別ですね クラフトビールのようにスパイスの効いている

YEBIS draft beer YUZU BEER yuzu pepper liqueur beer

紫蘇ビア アルコールフリー
紫蘇の香りが絶妙なアクセントに NON ALCOHOL BEER
SHISO BEER  shiso bitters with beer SAPPORO PREMIUM

醸し人 九平次
純米大吟醸/愛知/香り系

KUHEIJI Special dai ginjo fruity

宗政 純米吟醸/佐賀県/甘口

MUNEMASA junmai ginjo sweet

真澄 純米 宮坂醸造/長野県/辛口

MASUMI junmai refreshing

谷川岳 源水仕込/永井醸造/群馬/辛口

TANIKAWADAKE Dry
熱燗 Hot

芋：赤兎馬
SEKITOBA potato

麦：知心剣
SHIRASHINKEN barley

梅酒：赤兎馬梅酒
SEKITOBA plum wine

ゆずワインスプリッツァ
爽やかでフレッシュで人気ッツァ★
YUZU WINE SPRITZER
(Yuzu bitters/white wine/soda)

日本酒サングリア
フルーツを日本酒に漬け込んだ可愛いお酒

SAKE SANGRIA
(figs/orange/grapefruits/sake)

和風梅しそサングリア
赤ワインと梅しそのマリアージュ
Japanese style plum and shiso cocktail

柚子ワインスプリッツァ ロゼ
ロゼワインを使ったオリジナルのスプリッツァ

Yuzu wine spritzer Rose

紫蘇ジントニック
大葉と紫蘇ビターズがボビーズジンに合う
SHISO GIN TINIC (shiso bitters/bobbys gin/tonic)

柚子胡椒ハイボール
和風スパイスの効いたパンチのあるハイボール
YUZUKOSHO
(yuzu pepper liqueur/soda)

梅しそ完熟ハイボール
昔懐かしき梅しその。。エモいハイボール
UME SHISO HIGHBALL

ヒノキ香るハイボール
ヒノキの香りが古風で乙なハイボール
HINOKI HIGHBALL
(Japanese whisky/soda/HINOKI essence)

自家製ジンジャーハイボール
寿司ガリを効かせたオリジナルジンジャー
GINGER HIGHBALL (sushi gari/whisky/soda)

定番のレモンサワー
安心・安全・スカッとレモンサワー
LEMON SOUR (sho-chu/lemon/soda)

1000 1500

1200 800

Glass/1400

Bottle/10500

Glass/1300                                                                      Glass/1650         
Bottle/9600 Bottle/9800

Glass/1400                                                                      Glass/1650                                                                            
Bottle/9900 Bottle/9600

900

900

900

900

1050

1500

1100

1050

1050

1050

900

900

900

マンサール カルトブランシュ ブリュット
Champagne シャンパーニュ

Mansard Carte Blanche Brut 

勝沼産 グレイス甲州
GRACE KOSHU 2023
甲州 KOSHU “White Wine”

JAPAN

YAMANASHI de GRACE
GRACE KOSHU 2023
Muscat Bai-ley A “Red Wine”
JAPAN

BOURGOGNE BLANC
CHARDONNAY “White Wine”

FRANCE

BOURGOGNE CÔTE D’OR
PINOT NOIR “Red Wine”

FRANCE

デュワーズ 知多
Dewar’s CHITA

山崎 富士
YAMAZAKI        FUJI

900                                   1200

1800                                 1400

Glass/1000
一合 carafe/1500

Glass/1000
一合 carafe /1500

Glass/1000
一合 carafe /1500

※隠し酒も…

Glass/1100
一合 carafe/1800


